
Menú 40€ por persona 

Masa recién hecha. Acompañada de un dúo de salsas
(tártara de la casa y mojito de cilantro)

Con pico de gallo, crema agria y queso cheddar.
Servido con totopos crujientes de maíz

Bastones de yuca frita bañada en una cremosa salsa a
base de aji amarillo adornado con cilantro

Rellenas con carne de ternera estofada a baja
temperatura con guiso cubano y queso fresco rallado.

Plátano verde frito acompañado con ensalada de col
morada, zanahoria, mayonesa casera, lima y queso criollo.

Corvina cortada a la manera tradicional, acompañada
de cebolla morada, cilantro, con ligeros toques
picantes de aji rocotto, leche de tigre y maiz chulpe.

La receta de la abuela: Guiso de ternera a fuego lento
acompañado de frijoles, arroz y plátano macho frito.

Bizcocho húmedo con helado de cajeta Flambeada con ron Habana Club y helado de coco

Pago 50% para confirmar reserva
Cancelación sin cargo con 48 horas de antelación

El resto de bebidas se facturarán a parte. 



Bizcocho húmedo con helado de cajeta
Flambeada con ron Havana Club

y helado de coco

La receta de la abuela: Guiso de

ternera a fuego lento acompañado de

frijoles, arroz y plátano macho frito.

A fuego lento, acompañado conarroz congri y yuca con mojo verde 

Con pico de gallo, crema agria y queso cheddar.
Servido con totopos crujientes de maíz

Bastones de yuca frita bañada en una cremosa salsa abase de aji amarillo adornado con cilantro

Rellenas con carne de ternera estofada a baja
temperatura con guiso cubano y queso fresco rallado.

Aguacate, cebolla morada, cilantro

con vinagreta de tamarindo.

Pago 50% para confirmar reserva
Cancelación sin cargo con 48 horas de antelación

El resto de bebidas se facturarán a parte. 

C. de Cádiz, 9, 28012 Madrid

Corvina cortada a la manera tradicional,
acompañada de cebolla morada, cilantro,
con ligeros toques picantes de aji rocotto,
leche de tigre y maiz chulpe.


